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MADDE 1. i$iN KONUSU
Istanbul Universitesi Istanbul Tip Fakiiltesi Hastanesi ve Esnaf Hast'anesi refakatei ve kurum personelinin tim
darenin ongordiigii ilkeler dogrultusunda

resmi ve idari tatiller dahil haftanin yedi giinii beslenme gereksinimlerini, |

kahvalti, yemek (R1, R2, R3 ), diyet yemegi, ara 6giin, ve bebek meniilerinin (malzeme ve personel giderleri dahil)
hazirlanmasi, pisirilmesi, dagitilmasi, toplanmasi, bulasiklarin yikanmas: kullanilan alanlarin temiz

lenmesi,
¢Oplerin atilmasi ve bakim-onarimimin yapilmas1 hizmetlerini kapsar.

MADDE 2. TANIMLAR
Bu sartnamede gegen;

Idare: istanbul Universites; Rektdrligh, istanbul Tip Fakiiltesi Hastanes; Baghekimligj,

Yemek Pisirme ve Dagitim Hizmeti Muayene-Kabul Komisyonu: Birimlerdeki Harcama yetkilisi
tarafindan gorevlendirilen komisyonu tarif eder.

Yemek Pisirme ve Dagitim Hizmeti Kontrol Tegkilat: :
Birimlerdeki Harcama yetkilisi tarafindan gorevlendirilen komisyonu tarif eder.

Yemek Planlama Komisyonu: Birimlerdeki Bashekim tarafindan gorevlendirilen komisyonu tarif eder.

Diyet Hizmetleri: Diyet Hizmetleri Miidiirliigii, Diyet Hizmetleri Koordinatérliigii ya da koordinatérliigiin
bulunmadig birimlerde bu is i¢in idarece gorevlendirilmis diyetisyeni,
Merkez (Ana) Mutfak: Yemeklerin hazirlanip pisirilip birimlere dagitildigr alan,

Ofis (servis ve /veya kat) :Birimlerde yemegin isitildig1 ve dagitima hazirlandig;, bulasiklarin yikandig: alan,

Yiiklenici: Yemek pisirme ve dagitim hizmetini iistlenen firmayi

Rasyon Programu: giinliik yemek sayilarinin islendigi, diyet kartlarmin yazildig1 program,

ifade eder.

MADDE 3. TAHMINI YEMEK (OGUN) SAYILARI VE ELEKTRIK, SU VE DOGALGAZ ORTALAMA
TUKETIM MIKTARLARI

3.1 Tahmini Yemek ( Ogiin ) Sayilan

. . 2 GUNLUK
S.No b Kale;“':::‘ Adi ve Kisa Istanbul Tip Fakiiltesi Ve Esnaf
Frlamas Hastanesi Ek Hizmet Binasi

1 KAHVALTI 2300 —

2 R1 YEMEGi 20

3 R2 YEMEGI 20 T

4 R3 YEMEGI 5000

5 DIYET YEMEGI 50 T T

6 | ARA OGUN 300 [
L 7__ [BEBEK MONU 40 I

Belirtilen yemek &6giin adetleri tahminj degerlerdir. Bu miktarlar hasta, refakatci, personel artiglar
nedeniyle asildigi takdirde Yiiklenici ayni fiyatla asan miktarlari da vererek hizmetin devamliligin
saglayacak, Idare asan miktarlarin bedelini ihale birim fiyatlarindan 6deyecektir.
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3.2 Elektrik, Su Ve Dogalgaz Ortalama Tiiketim Miktarlar

r BIiRIM ADI Elektrik (kw) Su (m3) Dogal Gaz (m3)
@anbul Tip Fakiiltesi Hastanesi 8600

* Belirtilen Elektrik, Su ve Dogalgaz tiketim miktarlar: ortalama degerlerdir,

MADDE 4. I$ YERININ YOKLENICIVE TESLimi

4.1 Sozlesmenin imzalanmasindan sonra Yiiklenicinin sézlesmede yazili siire iginde jse
baslayabilmesi icin [dare tarafindan verilecek olan her tiirlii demirbas, arag, gereg, makine, cihaz, malzeme,
mutfak, yemekhane, depo, kiler, biiro, klinik ofisleri, tesis, fiziki alanlar vb. kontrol edilerek ise baslanir. By
hususta iki taraf arasinda ortak bir tutanak diizenlenir, Yiiklenici mutfak, yemekhane ve servislerde hizmetin daha
verimli yiiriitiilmesi bakimindan gerekli ve eksik olan tiim malzemeleri ise baslama tarihinden sonrakj 3 (ii¢) giin
igerisinde temin etmekle yitkiimlidiir. Yiiklenici, idarenin kendisine teslim ettigi her tiirlii demirbas, arag, gereg,
makine, asansér, cihaz, malzeme ve ekipman disinda yapacagi yatirimi idarenin yazili izin ve onayini alarak
(higbir ticret talep etmeden) yapacak, bunlar is bitiminden sonra geri alabilecektir. idareden yazill izin ve onay
alirken malzeme ve ekipman yatirimini ayri ayr belirtmek zorundadir. Yiiklenici, kendisine teslim edilen her tiirlii
tesis ve demirbasi isin sonuna kadar korumak ve isin bitiminde aynen teslim etmekle yiikiimliidiir. Demirbaslarin,
kirtlmasi, bozulmast, yipranmasi vb. durumlarinda Yiiklenici ayni nitelik, marka ve modelde demirbas malzemeyi
piyasadan temin edip yerine koyacaktir, Aksi halde rayi¢ bedel iizerinden tazmini ile miikelleftir.

MADDE 5. HIZMETIN YAPILMA SEKL{ (S AKISI)

5.1. Rasyonlarin Diizenlenmesi ve Yemeklerin Siparisi:

5.1.1. Yemek hizmeti idarenin belirledigi saylya ve diizenledigi rasyonlara gére yapuacaktir. Yiiklenici
Idarenin kendisine bildirdigi mevecudu Ogrenmek ve idare ile olan irtibat1 kendisi kurmak zorundadir,

ilgili birim sorumlulari ek listeyi Tasinir Kayit Birimine bildirecek, ek listenin Tagimir Kayit Birimi tarafindan
Yiikleniciye iletilmesini takiben Yiiklenici gerekli calismay: yaparak bir sonraki &giine kadar yemegi
hazirlayacaktir. Taburcu, izinli olarak evlerine gonderilen hastalara ait yemekler iptal edilerek listelerden
diisiilecektir.

hastaliklarina gére servis diyetisyenleri tarafindan diizenlenmis diyet kartlari) Diyet Hizmetleri tarafindan 63le
yemegi ve aksam yemeginden tnce kontrol edilir. Yeni diyet kartilari, haftasony da kontrol edilmek suretiyle her
ogle ve aksam yemegi dagitimindan &nce basilarak ilgili birimdeki garsonlara teslim edilir.

5.1.4. Diyet Hizmetleri Miidiirliigiinde servislerden rasyon programina i
edilir. Yanlighk varsa diizeltmeler yapilur ve diyet kartlarma gore de diyet yemegi
- Ve ara 63iin sayilar da giinliik rasyona eklenerek Tasmir Kayit Birimine génd

¢orba, sebze, yogurt, meyve, siit, peynir vb. gidalarin rasyon programindan dokiimii yapilarak (diyet yemegi sayisi
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